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LES VINS DE LA VALLEE DU RHONE DANS LA FRANCE  VITICOLE

45e parallèle

Entre Vienne au nord

et Avignon au sud



Une appellation centrale et 

dominante :

Côtes du Rhône (depuis 1937)

Côtes du Rhône Villages 

(depuis 1966)

Un rassemblement d’appellations plus ou moins récentes,

constitue la grande famille de la Vallée du Rhône

68% 
de la production



A la bordure nord des Côtes du Rhône :

Les Coteaux du Tricastin(depuis 1973)

Puis Grignan les Adhémar

Sur la rive gauche du Rhône, à l’Est :

Les Côtes du Ventoux (depuis 1973)

Les Côtes du Luberon (depuis 1998)

Sur la rive droite du Rhône, au Sud-Ouest :

Les Costières de Nîmes (depuis 1986)

Un rassemblement d’appellations plus ou moins récentes,

constitue la grande famille de la Vallée du Rhône

22% 
de la production



Un rassemblement d’appellations plus ou moins récentes,

constitue la grande famille de la Vallée du Rhône

10% 
de la production

Et enfin, les 19 crus des Côtes du Rhône Septentrionales

et méridionales, répartis sur les hauts lieux prestigieux.

Du Nord :

-Château Grillet

-Condrieu

-Côte Rotie

-Saint-Joseph

Au Sud :

Vinsobres

Vacqueyras

Gigondas

Beaumes de Venise

-Cornas

-Hermitage

-Crozes-Hermitage

-Saint-Péray

Rasteau

Châteauneuf du Pape

Tavel

Lirac



La grande famille des appellations de la Vallée du Rhône

Du Nord :

-Château Grillet

-Condrieu

-Côte Rotie

-Saint-Joseph

Au Sud :

Vinsobres

Vacqueyras

Gigondas

Beaumes de Venise

Rasteau

19 Crus :

Côtes du Rhône 

Villages communaux : 

5219 ha

Côtes du Rhône 

Villages : 2671 ha

Grignan les Adhémar: 

2400 ha

Ventoux : 

7800 ha

Luberon :

4200 ha

-Cornas

-Hermitage

-Crozes-Hermitage

-Saint-Péray

Rasteau VDN

Muscat Beaumes de Venise VDN

Châteauneuf du Pape

Tavel

Lirac

Côtes du Rhône
41 220 ha Costières 

de Nîmes : 

4200 ha

Diois :

538 ha



Les 21 appellations «Villages avec nom géographique»

Drôme

❑ Rochegude R, Rsé, Bl

◼ Rousset les Vignes               R, Rsé, Bl

◼ St Pantaléon R, Rsé, Bl

◼ St Maurice R, Rsé, Bl

◼ Suze la Rousse                    R, Rsé, Bl

Gard

◼ Chusclan R, Rsé, Bl

◼ Laudun R, Rsé, Bl

◼ St Gervais R, Rsé, Bl

◼ Signargues R

❑ Gardagne R, Rsé

Ardèche

❑ Saint Andéol R

Vaucluse

◼ Sainte Cécile Les Vignes        R, Rsé, Bl

❑ Massif d’uchaux R

◼ Plan de Dieu R

◼ Puyméras R

◼ Roaix R, Rsé, Bl

◼ Sablet R, Rsé, Bl

◼ Séguret R, Rsé, Bl

◼ Valréas R, Rsé, Bl

◼ Visan R, Rsé, Bl

❑ Vaison La Romaine             R, Rsé, Bl

Côtes du Rhône



Chateauneuf du Pape Gigondas Valréas

Vinsobres Beaumes de Venise
Lirac

Tavel
Muscat de Beaumes de Venise

Rasteau

Tavel
Muscat de Beaumes de Venise

Vacqueyras

Rasteau

http://images.google.fr/imgres?imgurl=http://www.beaumes-de-venise.com/images/illustrations/muscat-beaumes-venise-histoire-balma-venitia.jpg&imgrefurl=http://www.beaumes-de-venise.com/muscat-beaumes-venise-histoire-balma-venitia.php%3FPHPSESSID%3D466c0c10eff96423c2e0b213718afb69&usg=__f7jTkuEdF1jW_KBZ63HKzkYpcdY=&h=369&w=331&sz=135&hl=fr&start=13&um=1&tbnid=3sMHDbXpN-tazM:&tbnh=122&tbnw=109&prev=/images%3Fq%3Dmuscat%2Bbeaume%2Bde%2Bvenise%26ndsp%3D21%26hl%3Dfr%26rlz%3D1R2GGLL_fr%26sa%3DN%26um%3D1


Saint Péray

Côte Rôtie CondrieuHermitage

Crozes 
Hermitage

Saint Joseph

Cornas

Château Grillet



Les cépages

14 cépages rouges et “rosés”
Cépages principaux: Grenache noir, Syrah, Mourvèdre.

- Cépages secondaires: Carignan, Cinsault, Counoise, Grenache gris, 
Muscardin,  Camarèse, Vaccarèse, Picpoul noir, gris, Terret noir, Marselan

__________________________________________________________________
_____

10 Cépages blancs :

Cépages principaux: Grenache blanc, Clairette, Marsanne, Roussanne, 

Bourboulenc,  Viognier

- Cépages secondaires: Ugni blanc, Clairette rose,, Macabeo, Vermentino 

(Rolle).



Vins du Nord / Vins du sud

repérages 

Nord

◼ Vins monocépages

◼ Fraîcheur

◼ Finesse

◼ Structure

◼ Minéralité

◼ Garde moyenne à 
longue

◼ Valeur ajoutée élevée

Sud

◼ Vins pluricépages

◼ Puissance épicée

◼ Fruité

◼ Complexité

◼ Garde courte à longue

◼ Valeur ajoutée 
moyenne à élevée
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